
メディカル冷凍野菜なら

勝美ジャパン

勝美ジャパンの考え方勝美ジャパンの考え方
無理なく喫食率が上がる無理なく喫食率が上がる



メディカル冷凍野菜なら勝美ジャパン

勝美ジャパンは、食を通して勝美ジャパンは、食を通して
食べる人にも作る人にも食べる人にも作る人にも
喜びを創造する企業でありたい喜びを創造する企業でありたい



メディカル冷凍野菜なら勝美ジャパン

そう語ったのは、弊社の野菜を使用している施設の管理栄養士さん
口から食べることで声帯を刺激し、言葉が出てくるようになるという。

「最期までご自身の口から食べてもらうようしています。

　そうすることで、ご本人が喜びで満たされ、

　それを見た家族が涙を流すんです。

「最期までご自身の口から食べてもらうようしています。

　そうすることで、ご本人が喜びで満たされ、

　それを見た家族が涙を流すんです。

　みんな喜ぶ、周りが喜ぶ、表情が明るくなる、

効率だけではない」

　みんな喜ぶ、周りが喜ぶ、表情が明るくなる、

効率だけではない」

最期まで食べることの大切さ最期まで食べることの大切さ
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＝
自分らしく
生きる

自分らしく
生きる食べる食べる

“食べる力”は“自分らしく生きる力”“食べる力”は“自分らしく生きる力”

食材を工夫することで、口から食べて自分らしく生きる力を後押ししたい。
最期まで自尊心を持ち、幸せでいて欲しい。
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勝美ジャパンは人を見ている勝美ジャパンは人を見ている
勝美ジャパンは、その先の食べている人を見て冷凍食品を創っています。

だから無理なく喫食率が上がる。
勝美ジャパンは、その先の食べている人を見て冷凍食品を創っています。

だから無理なく喫食率が上がる。



メディカル冷凍野菜なら勝美ジャパン

人として大切なことはなに？人として大切なことはなに？

それは、一人ひとりの喜びや幸せ。

食べる人の喜びは、栄養やコストを上回るものがあります。
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食は治療の一環。

食材の工夫が「食べる人の健康」や「食欲」に繋がります。

手間をかけずに栄養価が高く、美味しい給食をつくれないか？

その視点で冷凍野菜を作っています。

私たちに何ができる？私たちに何ができる？



栄養士さん・調理師さんを
冷凍食品のチカラで支えたい
栄養士さん・調理師さんを
冷凍食品のチカラで支えたい
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栄養士さんが栄養計算し、調理師さんが作られた給食を

利用者さんがしっかり食べて、しっかり栄養が摂れるように。。。
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ミールラウンド中のこんな光景を減らしたいミールラウンド中のこんな光景を減らしたい

葉物がすごく残ってる
かぼちゃの皮だけ残されている
全体的に残食が多い
食べづらそうにしている
飲み込みづらそう

葉物がすごく残ってる
かぼちゃの皮だけ残されている
全体的に残食が多い
食べづらそうにしている
飲み込みづらそう

✔︎

✔︎

✔︎

✔︎

✔︎

利用者さんが十分な栄養がとれていない。利用者さんが十分な栄養がとれていない。
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食べられないが続くと…

健康を
維持できない 体重減少 免疫力低下 入院

（病院で治療）
施設の

入居者数が減る 収入減

負の連鎖が始まり、施設の経営にも影響
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食べない悩みを解決するために食べない悩みを解決するために

どれくらいの柔らかさが良いのか？
どんなカットが良いのか？
どうしたら美味しくなるのか？
歯に詰まらないためには？
筋をのこさないためには？

どれくらいの柔らかさが良いのか？
どんなカットが良いのか？
どうしたら美味しくなるのか？
歯に詰まらないためには？
筋をのこさないためには？

✔︎
✔︎
✔︎
✔︎
✔︎

「美味しく、快適に食べれること」にこだわる「美味しく、快適に食べれること」にこだわる
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勝美ジャパンのこだわり勝美ジャパンのこだわり

タネの選定から、収穫加工まですべて一元管理タネの選定から、収穫加工まですべて一元管理

タネの選定タネの選定 季節の選定季節の選定
収穫時期

の選定

収穫時期

の選定

国や地域

の選定

国や地域

の選定

スチベジ

製法

スチベジ

製法

メディカル

カット

メディカル

カット

詳しくは「3分でわかる！メディカル冷凍野菜が美味しいヒミツ」をご覧ください。詳しくは「3分でわかる！メディカル冷凍野菜が美味しいヒミツ」をご覧ください。



喫食率が改善した導入事例喫食率が改善した導入事例
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使用して変わったことは？

完調品だけを使っている時期がありまして、「なんか物足りない出来合いの味だ
な」と思ってました。特に野菜の量が少ないです。でもできてしまっているからも
う本当にこれだけっていう感じがあったので。それは利用者さんもそうおっしゃっ
てましたし、なんとかなんないもんかなと思っていました。

勝美ジャパンの商品を使用する前の悩みは？

野菜を使わせていただいて混ぜてまた別のものにするということができるようにな
って1種類だけじゃなくて2つの野菜を合わせて使ったりするのでカサも増えました
し見た目も綺麗から種類もいろんな野菜が使えるようになって評判いいですね
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利用者様の反応は？

使用している野菜の種類は？

野菜を使ってちょっと違うものを添えたりやっぱりね鮮やかな色はっきりした色っ
ていうのはおいしそうって言ってくださいます

40種類以上です。

イチオシの冷凍野菜を教えてください。

冬瓜、葉物。葉物もいいですね。調理しやすいです。味付ければいいじゃないです
か味ついたのもありますし。
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勝美ジャパンの食品を使用して変わったことはありますか？

野菜をいっぱい摂れるようになった。
野菜は加工が大変ですのでね。手軽にお味噌汁にもいっぱい入れられるっていいなと思います。
野菜の種類が多いしね。

カットが豊富ですね。
やっぱりほら現場で好みの大きさとかあるじゃないですか。「うちにはこのカットが向いてる」
ていうのがあって、本当にあらゆるものを使わせてもらってます。

喫食率がアップしました。
喫食率は良くなりました。よく召し上がれるように量も増えますし、見た目もいいし、お味も。
「おいしくなったね」って言われますそれはもうほんと嬉しいです。

メディカル冷凍野菜なら勝美ジャパン
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STEP
１

お問合せ
お電話または、お問合せフォームよりお問い合わせください。ご要望を
お伺いさせていただきます。

STEP
2

STEP
3

STEP
4

ご提案
営業担当が伺って、ヒアリング内容から最適な商品・サービスをご提案
いたします。

ご契約
提案内容にご納得いただけましたら、
ご契約を結ばせていただきます。

ご注文開始
発注から到着までのスケジュールは、
営業担当へお問い合わせください。 https://www.katsumijapan.com/contact/

お取引開始までの流れお取引開始までの流れ

問い合わせ先

TEL:03-6810-8561

お問合せフォーム

ご案内
お客様のエリアで購入可能な代理店
（卸問屋）をお伝えします。

直接取引 代理店経由

ご注文開始
発注から到着までのスケジュールは、
お取引の代理店（卸問屋）へお問い合
わせください。

https://www.katsumijapan.com/contact/
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よくある質問よくある質問

Q2.問屋さんから仕入れることは可能ですか？

Q3.直接取引することは可能ですか？

Q4.賞味期限はどれくらいありますか？

Q１.サンプルを試すことはできますか？

お客様のエリアで購入可能な代理店（卸）をお伝えします。
もしお近くのエリアで取引がなければ、取引のある卸を紹介いただき、弊社
からコンタクト取ることも可能です。
先方によっては、契約が不可な場合がございます。

はい、弊社の商品を検討されている業者様へサンプルをお渡ししております。
お電話またはホームページのお問合せフォームからお問い合わせください。

はい、可能です。
ただし、1回のご注文につき10ケース（100kg)以上の配送（品目混載可）と
なりますので、ご理解ください。

商品によって異なりますが、-18℃以下で製造日より２〜3年となります。

A１.

A2.

A3.

A4.

Q7.残留農薬は大丈夫ですか？
はい、大丈夫です。
弊社では、現地と日本国内の二段階で農薬検査を行ない、安全性を確認して
おります。ご要望がありましたら、検査結果をご提出できます。

Q5.自然解凍でたべられますか？
はい。パッケージに「自然解凍OK」と記載がある商品は、食べられます。

Q6.産地はどこですか？
商品によって異なりますが、インドネシア・インド・中国・トルコ・エジプ
ト等です。

A5.

A6.

A7.
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