
解凍するだけの減塩小鉢。
勝美のメディカルそうざい

冷
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□天然だし使用
□保存料不使用
□自然解凍 OK

□蒸野菜使用
□ph 無調整

※減塩＝可食部 100ｇ中、塩分相当量が 1ｇ以下



白菜の
減塩おひたし

小松菜の
減塩おひたし

株式会社 勝美ジャパン
〒103-0014 東京都中央区日本橋蛎殻町1-38-9 宮前ビルディング3階
TEL：03-6810-8561　FAX：03-6810-8562

詳しくはホームページをご覧ください
URL：https://www.katsumijapan.com/

うまい菜の
減塩おひたし

菜の花の
減塩おひたし

ほうれん草の
減塩おひたし

春菊の
減塩おひたし

うまい菜の
ねりごま和え

菜の花の
ねりごま和え

ほうれん草の
ねりごま和え

春菊の
ねりごま和え

解凍しただけでも、
他の食材と和えても、
バラエティ豊かな食卓に。

冷凍ねりごま和え

減塩おひたし

おろし生姜和え

ワサビ和え

からし和え　等

えのき かまぼこ 油揚げ

ツナ おかか

のり 蒸鶏 等

荷姿：全て共通 500ｇ×20

和える
だけ！

Arrenge Menu
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の


