
(57)【要約】

【課題】従来からの釜揚しらすの製法は、漁師が獲った

生しらすを釜茹でし、薄い木箱などに充填に水を切り冷

凍することでブロック状態のまま保管および流通をさせ

ていた。

また、しらす干しは釜揚しらすを天日や乾燥機で乾燥し

て生産する。しかし、軟弱な原料であるため、生しらす

時点および釜揚や乾燥時でも異物を取ることが難しかっ

た。同じ理由で長時間のボイルなどで細菌を減らすこと

も難しかった。この異物を取り細菌数を減らし衛生面を

確保し、さらに産業給食などで使用する際の使い勝手を

向上することが課題であった。

【解決手段】原料に上干ちりめん（水分比率約３５％）

などの、良く乾燥され取り扱いやすいちりめんから異物

を除去し、これを原料として、清水に浸漬し、アミノ酸

、食塩などを加えた後、十分にボイル殺菌し、ＩＱＦ（

バラ凍結）することにより、異物がなく衛生的で、取り

扱いやすい冷凍しらすとした。

【選択図】図１
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【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
　 原 料 に 上 干 ち り め ん （ カ タ ク チ イ ワ シ の 稚 魚 を ボ イ ル し 水 分 含 有 量 約 ３ ５ ％ 程 度 に ま で
乾 燥 さ せ た も の ） ま た は 十 分 に 乾 燥 さ せ た ち り め ん を 原 料 に 用 い て 、 異 物 の な い 衛 生 的 な
Ｉ Ｑ Ｆ （ バ ラ 凍 結 ） し た 冷 凍 し ら す の 製 造 方 法 。
【 請 求 項 ２ 】
　 請 求 項 １ の 工 程 で 、 原 料 を 調 味 液 に 浸 漬 し 、 Ｉ Ｑ Ｆ （ バ ラ 凍 結 ） し た 冷 凍 味 付 し ら す の
製 造 方 法 。
【 発 明 の 詳 細 な 説 明 】
【 技 術 分 野 】
【 ０ ０ ０ １ 】
こ の 発 明 は 、 従 来 よ り あ る 釜 揚 し ら す や 、 釜 揚 し ら す を 乾 燥 さ せ て 作 る 、 し ら す 干 し を 、
現 在 の 産 業 給 食 な ど で 用 い ら れ る よ う に 、 異 物 を な く し 、 衛 生 的 に 生 産 す る こ と を 目 的 と
し た 。 原 料 に 上 干 ち り め ん （ 水 分 比 率 約 ３ ５ ％ ） を 用 い 、 扱 い や す い 上 干 ち り め ん の 時 点
で 、 異 物 を 除 去 し た 。 こ の 異 物 を 除 去 し た ち り め ん を 原 料 に 用 い 、 清 水 浸 漬 後 、 ア ミ ノ 酸
、 食 塩 を 加 え さ ら に 浸 漬 し 水 分 を 戻 し た 。 つ ぎ に 十 分 に ボ イ ル 、 脱 水 の 後 に Ｉ Ｑ Ｆ （ バ ラ
凍 結 ） し 製 造 す る 、 冷 凍 し ら す の 製 造 方 法 に 関 す る も の で あ る 。
加 え て 、 浸 漬 に 調 味 液 を も ち い て 味 を つ け た 後 に 、 Ｉ Ｑ Ｆ （ バ ラ 凍 結 ） す る 冷 凍 味 付 し ら
す の 製 造 方 法 に 関 す る も の で あ る 。
【 発 明 の 開 示 】

【 発 明 が 解 決 し よ う す る 課 題 】
【 ０ ０ ０ ２ 】
従 来 の し ら す は 、 漁 師 が 近 海 に お い て 収 穫 し た 、 生 し ら す を 釜 揚 し 、 薄 い 木 箱 な ど に 充 填
し 水 を 切 り 、 ブ ロ ッ ク 状 態 の ま ま 冷 凍 保 管 し 流 通 さ せ て い る 。 さ ら に 、 釜 揚 し ら す を 天 日
乾 燥 や 機 械 乾 燥 さ せ て 、 し ら す 干 し を 生 産 し て い る 。
し か し 、 近 年 の 海 洋 汚 染 な ど で 、 生 し ら す の 原 料 に も 異 物 が 含 ま れ 、 加 工 工 程 に お い て も
、 柔 ら か く 扱 い の 難 し い 釜 揚 し ら す の 異 物 を 除 く こ と は 、 生 し ら す の 状 態 お よ び 釜 揚 や 乾
燥 工 程 上 で も 軟 弱 な 原 料 お よ び 商 品 で あ る た め に 、 難 し か っ た 。 衛 生 面 で も 、 軟 弱 な 原 料
で あ る た め に 、 ボ イ ル な ど の 殺 菌 工 程 が 十 分 に 取 れ ず 、 細 菌 数 を 減 ら し 衛 生 面 の 向 上 を 図
る こ と も 難 し か っ た 。 発 明 は こ れ ら の 欠 点 を 除 く た め に な さ れ た も の で あ る 。
【 課 題 を 解 決 す る た め の 手 段 】
【 ０ ０ ０ ３ 】
原 料 に 上 干 ち り め ん （ 水 分 比 率 約 ３ ５ ％ ） な ど の 既 に 十 分 に 乾 燥 さ れ た ち り め ん を 用 い た
。 十 分 に 乾 燥 さ れ た ち り め ん は 扱 い や す く 、 こ の 上 干 ち り め ん の 時 点 で 異 物 を 除 去 し た 。
異 物 を 除 去 し た ち り め ん を 清 水 に 浸 漬 し 水 戻 し す る 、 次 に 、 ア ミ ノ 酸 等 、 食 塩 に 浸 漬 し た
後 に 十 分 に ボ イ ル し 殺 菌 し た 。 こ の 殺 菌 済 み の ち り め ん を ネ ッ ト 袋 に 充 填 し 、 脱 水 。 脱 水
の 後 に マ イ ナ ス ３ ５ ℃ の 冷 凍 機 （ ト ン ネ ル フ リ ー ザ ー ） で Ｉ Ｑ Ｆ （ バ ラ 凍 結 ） し 冷 凍 し ら
す と し た 。
【 発 明 の 効 果 】
【 ０ ０ ０ ４ 】
本 発 明 は 以 上 の よ う で あ り 、 異 物 が 無 く 衛 生 的 で 味 と 食 感 が 良 い 食 材 で あ る 、 冷 凍 し ら す
を 実 現 し た 。 調 理 済 冷 凍 食 品 で あ る た め に 長 期 保 存 が 利 き 、 さ ら に Ｉ Ｑ Ｆ （ バ ラ 凍 結 ） で
あ る た め に 、 必 要 な 時 に 必 要 な 分 量 の み を 使 う こ と が 出 来 る 便 利 な 商 品 と な っ た 。
こ の 製 法 の 浸 漬 工 程 で 調 味 液 に 浸 漬 し 味 を 付 け た 後 に 凍 結 し た も の を 、 冷 凍 味 付 し ら す と
し た 。
【 発 明 を 実 施 す る た め の 最 良 の 形 態 】
【 ０ ０ ０ ５ 】
以 下 、 本 発 明 の 実 施 の 形 態 に つ い て 説 明 す る 。
原 料 に 上 干 ち り め ん を 用 い る 。 上 干 ち り め ん は 乾 燥 が 十 分 で あ る た め に 取 扱 が し や す く 異
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物 を 取 り 易 い 。 こ の 異 物 を 取 っ た ち り め ん を 清 水 で 水 戻 し す る 。
こ の 水 戻 し し た ち り め ん を 、 さ ら に ア ミ ノ 酸 と 食 塩 を 加 え た 水 に 浸 漬 す る 。 こ れ を 十 分 に
ボ イ ル 殺 菌 し た 後 に 、 Ｉ Ｑ Ｆ 急 速 冷 凍 す る 。
【 実 施 例 】
【 ０ ０ ０ ６ 】
原 料 に イ ン ド ネ シ ア 産 上 干 ち り め ん を 用 い る 。 こ の 上 干 ち り め ん は 現 地 で 人 手 に よ り 異 物
を 完 全 に 近 く 取 っ た も の で あ る 。 こ の 上 干 ち り め ん を タ ン ク で 清 水 に 浸 漬 し 水 戻 し す る 。
あ る 程 度 の 水 戻 し の 後 に 、 ア ミ ノ 酸 等 と 食 塩 を 溶 解 し た 水 に 浸 漬 す る 。 浸 漬 し た 後 に 十 分
に ボ イ ル し 殺 菌 す る 。 殺 菌 し た ち り め ん を ネ ッ ト 袋 に 充 填 し 、 脱 水 機 に か け 脱 水 し た 後 に
、 ト ン ネ ル フ リ ー ザ ー を 用 い 、 マ イ ナ ス ３ ５ ℃ で 急 速 凍 結 し 、 Ｉ Ｑ Ｆ （ バ ラ 凍 結 ） 冷 凍 し
ら す と す る 。
【 図 面 の 簡 単 な 説 明 】
【 ０ ０ ０ ７ 】
【 図 １ 】 工 程 図
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【 図 １ 】
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